
LA FÉÉRIE D’AUTOMNE
S’INSTALLE À LA FERME MAURER

à partir de fin septembre

AVEC LES  CALLUNAS TEINTÉES DE LA FERME MAURER,
DONNEZ LIBRE COURS À VOTRE IMAGINATION CRÉATRICE ! 

Pressage de jus de pomme 
le week-end du 29 & 30 octobre

Nous pressons notre 
jus de pomme en 
direct sous vos yeux ! 

Repartez avec un 
jus de pomme 
fraîchement pressé.

Des callunas teintées sur des structures géantes, des courges, des potirons par centaines,
nos équipes se sont surpassées pour vous offrir une décoration unique.

A découvrir à la ferme !

10€90 

CAGETTE FLEURIE

*Dans la limite d’un seul passage par jour et par personne. Conditions complètes en magasin. 

1 CALLUNA OFFERTE !*

PAR TRANCHE DE
30€ D’ACHAT

OFFRE SPÉCIALE D’AUTOMNE

automne 2022

LA FERME MAURER
producteur restaurantvente directe

DELe Journal

LIEU-DIT LANGE GEWANN | RD 392 |67120 DORLISHEIM |  03 88 38 63 29

OUVREZ VITE POUR DÉCOUVRIR LES PROMOS !

WWW.LAFERMEMAURER.COM

PLUS QUE JAMAIS, LA FERME MAURER
EST MOBILISÉE POUR

DÉFENDRE VOTRE POUVOIR D’ACHAT

UN FESTIVAL DE COULEURS ET DE SAVEURS

En direct de la ferme



LES COCHONAILLES
DE LA FERME MAURER

Dimanche 20 novembre

Groupe d’amis, repas d‘entreprise, association... nous organisons vos cochonnailles privées !
Appelez-nous au 03 88 38 63 29

NOUVEAU

Soirée
moules frites
Dimanche 30 octobre
à partir de 18h30

27,50€

Réservation obligatoire au 03 88 38 63 29

  SAMEDI 15 OCTOBRE
À PARTIR DE 19H30

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

Ambiance « après-ski » 
avec notre DJ

Dress code : Dirndl & Lederhosen

> Buffet de hors d’oeuvre
> Repas « chasse » :

cerf, biche, sanglier...  
> Dessert & café

Tous les dimanches et jours fériés
nos repas à thèmes sont servis à volonté

• Buffet de hors d’œuvre
• Cochon de lait farci 

• Frites ou spaetzle et légumes
• Tarte aux fruits

DIMANCHE 11 SEPTEMBRE

« Cochon de lait farci »
• Buffet de hors d’œuvre

• Choucroute royale
• Kougelhopf glacé

DIMANCHE 18 SEPTEMBRE

« choucroute royale »

• Buffet de hors d’œuvre
• Filet de veau ou côte de bœuf 

avec sauce aux girolles 
• Frites ou spaetzle et légumes

• Vacherin glacé

DIMANCHE 25 SEPTEMBRE

« filet de veau
ou côte de boeuf»

Un immense buffet
sucré / salé

chaud et froid

DIMANCHE 16 OCTOBRE

« Le grand Brunch
de la Ferme  »

DIMANCHE 23 OCTOBRE

« pot au feu »

VENDREDI 11 NOVEMBRE

« Bouchée à la reine »

• Buffet de hors d’œuvre
• Filet de veau sauce 

champignons 
• Frites ou spaetzle et légumes 

• Assiette gourmande

DIMANCHE 2 OCTOBRE

« filet de veau »

• Buffet de hors d’œuvre
• Choucroute royale
• Kougelhopf glacé

DIMANCHE 9 OCTOBRE

« choucroute royale »

• Buffet de hors d’œuvre
• Repas de chasse cerf, biche, 

sanglier
• Frites ou spaetzle et légumes 

• Forêt noire 

MARDI 1ER NOVEMBRE

« Repas de chasse »
• Buffet de hors d’œuvre

• Filet de veau ou côte de bœuf 
avec sauce aux girolles 

• Frites ou spaetzle et légumes
• Vacherin glacé

DIMANCHE 6 NOVEMBRE

« filet de veau
ou côte de boeuf»

RéSERVEZ VOTRE TABLE
03 88 38 63 29

Restaurant fermé le samedi midi et dimanche soir 

le restaurant
DE LA FERME MAURER

• Buffet de hors d’œuvre
• Cochon de lait farci 
• Frites ou spaetzle et 

légumes
• Assiette gourmande

DIMANCHE 30 OCTOBRE

« Cochon de lait farci »

• Buffet de hors d’œuvre
• Pot-au-feu 

• Frites ou spaetzle et légumes
• Tarte aux fruits

• Buffet de hors d’œuvre
• Bouchée à la reine 

traditionnelle ou bouchée aux  
fruits de mer

• Tarte aux fruits
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5 BOUTEILLES 

ACHETÉES

LA 6ÈME OFFERTE

JUS DE POMMES

CORNICHONS 
AIGRES-DOUX BIO

AU RESTAURANT AUSSI, NOUS FAISONS TOUT POUR VOUS 
PERMETTRE DE PASSER DU BON TEMPS À PETIT PRIX !

Tous les midi du lundi au vendredi
une cuisine familiale et généreuse

Entrée + plat ou plat + dessert : 12,50 €
Menu complet : entrée + plat + dessert : 14,50 €

LES 28, 29, 30 & 31 OCTOBRE
La Ferme Maurer accueille :

LES NUITS DE PHOBIES
Règlement directement sur place 
ou pré-vente sur le site : 
nuitsdephobies.wixsite.com/ndps

+ d’infos au 07 69 20 73 50

Pour les enfants : 2€
de 14h à 16h 

Gratuit pour les accompagnants

Pour les adultes
de 18h à 22h 

5€ pré-vente 8€ sur place
Déconseillé aux moins de 12 ans

LES RENDEZ-VOUS À NE PAS RATER 

35€

27,50€

16,50€

30€ VOTRE POUVOIR D’ACHAT PRÉSERVÉ 

LES 21, 22 ET 23 OCTOBRE

•	 Soupe de boudins, presskopf, 
terrine, saucisse de foie, 
crudités, saucisse à frire, 
boudin

•	 Sorbet citron arrosé de marc 
de Gewurztraminer

•	 Choucroute Royale
•	 Kougelhopf glacé

4 plats + Animation musicale

À VOLONTÉ

Origine FRANCE - Dorlisheim. Offres valables jusqu’à épuisement des stocks. Tomates disponibles jusqu’à fin octobre.

8KG
10€

Soit
1.25€/kg

TOMATES BIO
8KG

7,50€
TOMATES

Soit 
0.94€/kg

COURGES
D’AUTOMNE

PRIX EN BAISSE

POMMES  DE  TERRE
DE LA FERME

 EN PROMO

Jus de tomate BIO, 
« coeur de boeuf » 
et « jaune », 
ketchup BIO 
(nature/piment) 
25cl ou 75cl

3 BOUTEILLES 

ACHETÉES

LA 4ÈME OFFERTE

JUS DE TOMATE ET 
KETCHUP  BIO

7KG
7,90€

POMMES
Variétés 

Jonagored 
ou Jonagold 
(panachage 

possible)

Soit 1.12€/kg 

OUVERT OUVERT

5 BOCAUX
ACHETÉS

 = LE 6ÈME

OFFERT

BIO MAURER Certifié ECOCERT FR-BIO-01


